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Servicii de catering pentru programul national "Masa s@nétoasa" in Comuna Ghidigeni,
judetul Galati, pentru Scoala Gimnaziala nr. 1 Ghidigeni
Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru gcoli (Rev.2) in anul 2026

I Preambul

Avand in vedere:

- art. 77 din Legea nr. 198/2023 invatdmantului preuniversitar, cu modificdrile i completérile
ulterioare;

- art. LIII din Legea nr. 141/2025 privind unele mésuri fiscal-bugetare, cu modificdrile si
completarile ulterioare;

- Legea nr, 123/2008 pentru o alimentatie sdndtoasa in unitatile de invafdmant preuniversitar;

- art. XIX din Ordonanti de urgentd nr. 89/23.12.2025 pentru modificarea §i completarea Legii
nr, 227/2015 privind Codul fiscal, reglementarea unor masuri fiscal-bugetare, precum si pentru
modificarea i completarea unor acte normative

- Hotardrea Guvernului nr. 1171/2025 privind instituirea Programului national "Masa sdnatoasa”
in anul 2026;

- Ordin nr. 3352/70/2025 privind aprobarea Listei unitétilor de invatamant preuniversitar incluse
in Programul national "Masa sinitoasd" in anul 2025, cu modificarile §i completarile ulterioare;

- Ordin nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitatile pentru ocrotirea,
educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor §i tinerilor, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordin nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti
in unitatile de invatimant preuniversitar, cu modificérile i completérile ulterioare;

- Ordin nr. 7732/2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea unitatilor de Invatamént in
Programul "Masa sanatoasa”;

- Ordin 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea
instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare;

- Hotirarea Consiliului Local nr. 18/18.03.2025 pentru aprobarea Normelor procedurale interne
pentru organizarea si desfasurarea propriilor Proceduri simplificate pentru atribuirea contractelor
de achizitie publicd/acorduri-cadru ce au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice a céror
valoare estimati este mai micd decat pragurile corespunzitoare previzute la art. 7 alin. (1) lit. d)
din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,

se va realiza achizitionarea serviciului de pachete alimentare in regim de catering pentru Scoala



Gimnaziald nr. 1 Ghidigeni cu structurile scolare aflate in subordine, in perioada februarie —
decembrie 2026, cu posibilitate de prelungire 4 luni in anul 2027, cu exceptia vacantelor scolare,
a zilelor de week-end, sdrbitorilor legale sau oricdror alte zile libere reglementate de acte

normative cu putere in acest sens.

S-a optat ca suportul alimentar si fie un pachet alimentar avand in vedere faptul cd institutia de
invatdmant, inclusiv structurile aferente acesteia, nu dispun in prezent, de cantind sau spafii
amenajabile in scopul servirii mesei calde.

II. Obiectul achizitiei

Obiectul achizitiei il constituie pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei sub forma de
pachet alimentar (sandwich) in regim de catering pentru un numér de maxim 947 beneficiari,
prescolari si elevi ai Scolii Gimnaziale nr. 1 si structurilor aferente acesteia.

Beneficiarul proiectului: UAT Comuna Ghidigeni

Parteneri: SCOALA GIMNAZIALA nr. 1 GHIDIGENI

Unitatea de invidtdmant Scoala Gimnaziald nr. 1 din Comuna Ghidigeni este beneficiara
Programului national "Masa sandtoasa", aprobat prin HG nr. 1171/31.12.2025 si se regéseste in
Lista unitdtilor de invdtdamdnt preuniversitar incluse in Programul national "Masa sdndtoasda" in
anul 2025 aprobata prin Ordinul nr. 7111/29.12.2025. Unitatea de invatdmant Scoala Gimnaziala
nr.1 Ghidigeni cu celelalte structuri aflate in subordine a fost prinsd cu un numar total estimat de
947 beneficiari*, asa cum rezultd din Anexa la Ordinul nr. 7111/29.12.2025, pag. 21 din

Monitorul Oficial nr. 3bis/05.01.2026.

*Numdrul de beneficiari ce face obiectul prezentei achizitii a fost stabilit ludnd in considerare
elevii inscrisi, cu incadrare in numdrul maxim de beneficiari ce se regdsesc in Anexa la Ordinul
nr. 7111/2025 privind aprobarea Listei unitdfilor de invdtdmdnt preuniversitar incluse in
Programul national "Masd sdndtoasa" in anul 2025". Autoritatea contractantd isi rezervd
dreptul de a modifica nr. de suporturi alimentare pe parcursul prestdrii serviciilor, aceastd
acfiune fiind strict dependentd de numdrul de elevi §i prescolari prezenti la scoald in fiecare zi

de prestare a serviciului.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal si
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenentd

sau de situatia socio-economica.

Furnizorul va avea obligatia de a livra zilnic maxim 947 portii.

Valoarea estimatdi a unui pachet alimentar este de 14,86 lei, fara TVA/portie. Tariful
(pretul) unitar include pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a
acestora, dupd caz.

Valoarea unitard, inclusiv TVA, aprobata prin HG nr. 1171/2025 privind instituirea Programului
national "Masa sdndtoasd” in anul 2026 este de 16,50 lei/beneficiar.

Valoarea estimata totald a Contractului pe perioada anului 2026, fard TVA, este de 2.153.080,26
lei, la care se adaugd 942.852,14 lei, fara TVA, pentru primele 4 luni in anul 2027. Valoarea
unitari este de 14,86 lei, exclusiv TVA, si ea nu va putea fi depisiti pe toatd durata
contractualii, cu exceptia cazului in care intervin modificiri legislative.



Cantitatile necesare a fi livrate, perioadele de livrare §i costul estimatd al acestora este dupd cum
urmeaza:

Perioada Nr. zile Nr. maxim elevi msy:i‘m Pret/meniu/zi Total pret

Estimativ ; beneficiari portil (lei fara TVA) (lei fari tva)
02 februarie2026
20 februarie 2026 15 947 14.205 14,86 211.086,30
02martie2026
31martic 2026 22 947 20.834 14,86 309.593,24
01 aprilie 2026
30 aprilie 2026 15 947 14.205 14,86 211.086,30
04 mai 2026
31 mai 2026 20 947 18.940 14,86 281.448,40
01 iunie 2026
12 junie 2026 8 947 7.576 14,86 112.579,36
15 iunie 2026
19 iunie 2026 5 947 4,735 14,86 70.362,10
TOTAL I 85 ; 80.495 G hale 1.196.155,70
07 septembrie 2026
30 septembrie 2026 18 947 17.046 14,86 253.303,56
01 octombrie 2026
31 octombrie 2026 17 947 16.099 14,86 239.231,14
01 noiembrie 2026
30 noiembric 2026 20 947 18.940 14,86 281.448,40
01 decembrie 2026
18 decembrie 2026 13 947 12.311 14,86 182.941,46
TOTALIX 68 - 64.396 956.924,56
CUMULAT - ANUL 2026 153 947 144.891 - 2.153.080,26
TOTAL IAN.-APR. 2027 i u
(optional) g i =

VALOARE TOTALA
ESTIMATA

III.  Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula pana la 18.12.2026, in perioada desfasurdrii activitafii
didactice. Operatorul economic are obligatia de a asigura zilnic pregatirea, prepararea si livrarea
pachetului alimentar pentru prescolarii i elevii care frecventeaza cursurile scolilor de pe raza
Comunei Ghidigeni, respectiind cantititile si confinutul caloric stabilite prin Anexa 3 la
ORDINUL nr. 541 din 17 februarie 2025 emis de MINISTERUL SANATATIL.

Contractul va putea fi prelungit 4 luni in anul 2027, in functie de fondurile disponibile la
momentul respectiv.

Derularea contractului este conditionata de existenta i aprobarea creditelor bugetare anuale,
precum si de mentinerea PNMS.

IV. CANTITATI NECESARE
Pentru estimarea necesarului de pachete alimentare, cantitativ si valoric, aferente contractului de

prestdri servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum si valorile
asociate acestuia s-a finut cont de:

¢ Numirul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invitdmant Scoala Gimnaziald Nr.1,
comuna Ghidigeni si a structurilor scolare din subordine;

¢ Numiirul de zile de scoala repartizate in cadrul contractului.



Astfel, in perioada februarie-iunie 2026 vor fi un numdr de 85 zile de cursuri care vor fi
frecventate de maxim 947 de elevi (prescolari, elevi din invitdméntul primar si elevi din ciclul
gimnazial), rezultdnd un necesar de maxim 80.495 pachete alimentare.
In perioada septembrie-decembrie 2026 vor fi un numir de 68 zile de cursuri care vor fi
frecventate de maxim 947 de elevi (prescolari, elevi din invatdméntul primar si elevi din ciclul
gimnazial), rezultdnd un necesar de 64.396 maxim pachete alimentare.
In perioada ianuarie-aprilie 2027 vor fi un numdr estimativ 67 zile de cursuri care vor fi
frecventate de maxim 947 de elevi (prescolari, elevi din Invataméntul primar si elevi din ciclul
gimnazial), rezultdnd un necesar de maxim 63.449 pachete alimentare.

Rezultii un numiir de 144.891 pachete x 14,86 lei/buc. = 2.153.080,26 lei, pentru anul 2026 si
63.449 pachete x 14,86 lei/buc. = 942.852,14 lei pentru primele 4 luni ale anului 2027.
Valoarea maximii/beneficiar este de 14,86 lei farda TVA (16,50 lei cu TVA), valoare ce cuprinde
pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupd caz.

V. Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar previzut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activitatile didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacanfelor sau a altor zile
declarate prin lege ca zile nelucratoare.

Autoritatea contractantd are dreptul de a modifica cantittile de servicii respectiv numdrul de
portii, in raport cu numirul beneficiarilor prezenti fird modificarea tarifului (prefului).

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului numarul de pachete necesare, iar
acesta din urma va preda scolii numarul de pachete corespunzitor numarului de prescolari/elevi
prezenti la cursuri. Conform Anexei 3 din HG nr. 1171/2025: *in situatia desfdsurérii cursurilor
prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizérii elevilor la domiciliu, produsele
alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invaamant, conform deciziei la nivel local i cu respectarea prevederilor legale in vigoare™.
Unitatile de invitimant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie §i
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor §i a serviciilor contractate se efectueazd de cdtre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de recepfie calitativd si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatea de invafamant.

Inspectoratul gcolar judetean (ISJ) desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea
desfasurarii Programului National Masa Sandtoasd (PNMS) in unitatea de invé{amant.
Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecdrui inspectorat scolar judetean, prin desfagurarea unor
activitati, fird a se limita la acestea, precum colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de
invatamant, inspectii tematice, rapoarte transmise trimestrial de unitatea de invatamant cétre ISJ.
Conducerea unititii de invitimant desemneazd un responsabil de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu excepfia personalului de ingrijire
si de intrefinere. In unitafile de invatamént care funcfioneaza cu structuri scolare arondate, se
desemneazi céte un responsabil la nivelul fiecdrei structuri.

Distribuirea pachetului alimentar se face de ciitre persoane care detin certificat de absolvire a
wnui curs de instruire privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend sau_echivalent,
conform Ordinului ministrului sandtdtii si_al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind




aprobarea Metodologicei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificdrile si completdrile ulterioare, §i
fisd de aptitudine specifice activitdtii desfisurate sau echivalent, conform Hotdrdrii Guvernului
nr. 355/2007 privind_supravegherea sandtdfii lucrdtorilor, cu modificdrile si_completdrile
ulterioare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant constd in diverse tipuri de activitafi,
ca de exemplu: receptie de produse alimentare, evidenta zilnicd a livrdrii pachetului alimentar si
completarea formularelor de raportare periodica.

La nivelul unitatii de invitimant se elaboreaza si se transmite ISJ un raport semestrial cu privire
la derularea PNMS.

La nivelul judetean, coordonarea PNMS este asigurata de cdtre ISJ, care elaboreazi semestrial
sau ori de cite ori este nevoie i transmit catre Ministerul Educatiei si Cercetdrii raportul privind
implementarea PNMS contindnd indicatorii de eficiend si impact, precum si modul in care
acesta este derulat.

VI. Cerinte privind provenienta, ambalarea, depozitarea, livrarea, transportul
produselor si autorizatii obligatorii '

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentafie
sanditoasd in unitdtile de invdtdmdnt preuniversitar si ale Ordinului ministrului sandtafii publice
nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor i a
principiilor care stau la baza unei alimentafii sdndtoase pentru copii si adolescenti in unitdtile
de invd{amdnt preuniversitar.

Produsele furnizate trebuie si provind din wunitdfi inregistrate/autorizate sanitar-velerinar §i
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la condifiile sanitar-veterinare §i pentru
siguranfa alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, conform prevederilor pct. 8
din anexa nr. 3 din HG nr. 1171/2025, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrand sdnatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitifi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor i vor fi pastrate
pand la servire in unititile de invatdmént preuniversitar, in condifii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislafiei in vigoare.

Pentru asigurarea conditiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului alimentar
trebuie insofite de ustensile sigilate, dacd este cazul, care permit consumul in conditii optime de

igiena.
VIL. SPECIFICATII TEHNICE

1. Caracteristici generale

Suportul alimentar trebuie s respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sindtoasd in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii nr,
541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor §i gcolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentaii sindtoase pentru copii §i adolescenti in unitdtile de
invatamant preuniversitar, cu modificérile i completarile ulterioare.

Pachetul alimentar va respecta variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului




National de Sanatate Publicd aga cum sunt acestea precizate la pet. 23 gi 24 din Nota mentionata
in Anexa 2 la HG 1171/2025. '

De asemenea, pachetul alimentar va respecta specificatiile tehnice prevazute in Anexa 3 la HG
1171/2025, pet. 1 lit. b, dupa cum urmeaza:

“pachet alimentar: produse de panificatie din fdina integrala - paine feliatd sau batoane/chifle -
80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totala a pachetului si legume -
rosii, castravefi, salatd sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a
pachetului. La acestea se va adduga un fruct.”

In cadrul propunerii tehnice, ofertantul va prezenta minimum 5 (cinci) variante de meniu pentru
pachetul alimentar, fiecare variantd incluzind, in mod obligatoriu, si fructe proaspete alese din
categoria fructelor de sezon sau disponibile in mod curent pe piatd, precum: mere, caise,
nectarine, piersici, portocale, mandarine, clementine, banane sau alte fructe proaspete
echivalente, utilizate alternativ.

Nota 1: Meniul ofertat va fi insotit, la momentul livririi, de buletine de analize fizico-
chimice si microbiologice emise de un laborator autorizat DSP.

Produsele alimentare livrate vor proveni exclusiv din unitati autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi livrate cétre unitifile de invafdmant beneficiare
in conditii care si asigure respectarea normelor de igiend si siguranta alimentard. Produsele vor fi
péstrate pand la momentul servirii in cadrul unitatii de invatdmant, in spatii special amenajate, in
conditiile indicate de producitor si cu respectarea prevederilor legislatiei in vigoare. .
Fructele incluse in pachetul alimentar trebuie si fie sinitoase, fird urme de atacuri
provocate de boli si/sau daunitori.

Prescolarii gi elevii care, din considerente de naturd medicald sau religioasa, au restrictii
alimentare beneficiaza de pachét alimentar adaptat situatiei individuale, in baza documentelor
justificative si in conditiile prevazute de legislatia aplicabila.

Meniurile zilnice vor fi stabilite prin rotatie, din variante de meniu prezentate de ofertant in
propunerea tehnicd, minim 5 (cinei), cu respectarea variantelor orientative de meniu sugerate de
Institutul National de Sanitate Publicd. Fiecare meniu zilnic va fi compus din fel principal si un
fruct. _ ,

Produsele alimentare vor fi insotite de buletine de analize fizico-chimice i microbiologice,
emise de un laborator autorizat, care vor fi puse la dispozifia autoritdfii contractante si a
organelor de control competente, la solicitare, conform prevederilor legale.

Unititile care produc, prepara, transportd si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse inspectiei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul alimentafiei, de
citre personalul imputernicit de Ministerul Sanatigii din cadrul directiilor de séndtate publica
judetene, in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 2017/625 privind controalele
oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele
si furajele, a normelor privind sdnatatea si bunstarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele
de protectic a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005,
(CE) nr. 1069/2009, (CE) nr. 1107/2009, (UE) nr. 1151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429
si (UE) 2016/2031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr.
1/2005 si (CE) nr. 1099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE,



2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE)
nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a
Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si
97/78/CE ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind
controalele oficiale), cu modificdrile si completdrile ulterioare.

2. Evidenta cantitdtilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatimant va tine evidenfa cantititii de produse distribuite §i consumate,
mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numérul de portii si
numarul de zile de scoald, precum si evidenta numdrului de copii beneficiari.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar §i
pentru siguranfa alimentelor, de pe teritoriul Romaéniei, vor péstra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite in unitatile scolare, precum si documentele care sd ateste calitatea si siguranta
acestora, dupd caz. Unitdtile de invitimant au obligatia de a pastra avizele de insotire a marfii
aferente fiecérei livrari.

Avizele de insotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare sediu al unitafii de invafagmant si
vor avea anexatd declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdfii de produse consumate per
categorii de produse, in functie de situatia numarului de copii scolarizafi in luna precedentd, pe
care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Eventualele neconcordante vor fi clarificate pe
baza documentelor justificative.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet. 1
citre unitiile de invitimant vor pastra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al

Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile §i completdrile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cagcaval), dupa caz.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerana la lactoza san alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesard se prevdd in anexa la contractul de prestdri servicii de
catering, fiind specificate pentru fiecare scoald si beneficiar.

Ofertantul va include in propunerea tehnici asumarea expresd a pregtirii, prepardrii si livrérii
pachetelor alimentare cu regim special, fard costuri suplimentare fatd de pachetele standard, cu
respectarea principiului nediscriminirii. :

Furnizorul pachetelor alimentare va respecta Normele minime obligatorii prcvﬁzute de Anexa 2

la HG nr. 1171/2025.

4. Sigurantd si perisabilitate microbiologici



Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic catre

unitatea gcolard va fi in ziua producerii acestora.

Pentru depozitarea temporard in unitatile de invatdmant se vor utiliza spatii special amenajate,
care asigurd conditiile de sigurantd alimentard prevazute de legislatia in vigoare,
responsabilitatea asiguririi acestora revenind unitétii de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea strictd a prevederilor legale aplicabile in domeniul igienei si sigurantei alimentelor.

5. Conditii pentru transport si distributie
Distributia pachetului alimentar insotitd de fruct se va face zilnic, pe baza comenzii primite in
scris din partea unitétii de invitdmant,

o _ . \ Numir Interval
Nr. . v e R Locatie unitate de :
crt. Unitate de invatimant invatimant maxm'l'de o’rar de
, _ copii livrare
{ Scoala Gimnaziala nr. 1  Ghidigeni, cu urmaitoarele 606
" | structuri: _ '
Str. Chrissoveloni, nr. 188,
| Scoala Gimnaziala nr. 1 Sat Ghidigeni, comuna
 Ghidigeni Ghidigeni
Str. Stejarului, nr. 21, Sat
Gefu Nou, comuna
Scoala Primard Gefu Nou Ghidigeni
G . . Str. Stejarului, nr, 21, Sat
Grédinita Gefu Nou Gefu Nou, comuna Ghidigeni
_ Str. Chrissoveloni, nr. 146,
2. | Sat Ghidigeni, comuna 8:30-9:30
Gradinita Ghidigeni Ghidigeni
_ Str. Chrissoveloni, nr. 25,
3. | - Sat Tapldu, comuna
Gridinita Tapliu Ghidigeni
4. | Scoala Gimnaziala ”Ion Creangi” Talpigi 341
Scoala Gimnaziala ”Ion | Str. lon Creangd. nr. 51, Sat
Creangd” Talpigi | Talpigi, comuna Ghidigeni
Gradinita cu Program Normal | Str. lon Creangd, nr. 28, Sat
Talpigi Talpigi, comuna Ghidigeni
Gradinita cu Program Normal | Str. lon Creanga, nr. 28, Sat
Slobozia Corni Talpigi, comuna Ghidigeni

Receplia se va face la livrare, de o comisie de receptiec special constituitd de catre unitatea
scolard, in -prezenta prestatorului, si va fi consemnatd intru un proces verbal de receptie
cantitativa si calitativi, semnat de reprezentantii ambelor parti. '

Vor fi respinse la receptie produsele care: a) au ambalajul deteriorat sau compromis; b) nu
indeplinesc condifiile previzute in prezentul Caiet de sarcini; ¢) nu sunt insotite de documentele

solicitate la mai jos. -




Produsele livrate trebuie si fie insotite: obligator‘;u de urmitoarele documente, prezentate in
original sau copie legalizata, dupa caz - ' '

- aviz de expeditie;

- documente care si ateste originea produselor (facturd/proces-verbal/producitor);

- documente de insotire a mirfii (documente sanitar-veterinare sau altele cerute de legislatie
aplicabila).

In caz de neconformitate, prestatorul este obligat si inlocuiascd produsele sau pachetele
respective cu altele conforme in termen de maxim 2 (doui) ore de la primirea notificérii scrise
a autoritatii contractante. in caz de abateri grave, autoritatea contractanta poate solicita inlocuirea
intregului lot livrat; toate costurile ocazionate de inlocuire si retrimitere vor fi suportate integral
de cdtre prestator.

Cantitatile constatate lipsd in urma verificdrilor efectuate vor fi acoperite de prestator in cel mai
scurt timp, fird costuri suplimentare pentru autoritatea contractanta.

Autoritatea contractant are dreptul de a refuza receptia si de a sista distribuirea produselor in
caz de abateri care pot pune in pericol starea de sandtate a beneficiarilor.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care
dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unitiile de invafamant
mai sus mentionate numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
peniru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare. Operatorii
economici sunt obligati sa faca dovada ca dispun de cel putin 1 mijloc de transport autorizat
sanitar-veterinar, conform Ordinului Autorititii Nationale Sanitar Veterinara si pentru Siguranta
Alimentelor nr. 111/2008, cu modificirile si completérile ulterioare (documente care confirma
modul de dispunere a acestora - proprietate/contract de inchiriere/angajament de punere la
dispozitie si copia documentului de autorizare la autoritatea competenta).

Sandviciurile si pachetele alimentare vor fi livrate sub forma de pachet unitar: fiecare sandvici
ambalat individual etang, insotit de portia de fruct; sandviciul si fructul nu vor fi livrate separat.
Modalitétile si conditiile de pdstrare si transport vor respecta normele de igiend si sigurantd
alimentara aplicabile (inclusiv cerinte privind temperatura si ambalarea specifica pentru produse
perisabile). .

Prestatorul poarta intreagd responsabilitate pentru mentinerea condl‘;ulor optime de transport si
pentru calitatea produselm pand la momentul predarii catre receptie.

6. Metode de testare si control

Controlul produselor la receptie se va face aleator, vizual si daca sﬁua‘;la 0 impune, la un centru
de analiza acreditat de Directia Sanitar-Veterinara. Cheltuielile pentru aceste analize vor fi
suportate de citre prestator.

Avand in vedere obligatia unitifii de invatdmant de a pastra probe din alimente, prestdtorui va
insoti fiecare livrare cu o probd gratuitd a pachetului alimentar, iar unitatea de invafamant va
pastra probele 48 de ore, conform legislagiei aplicabile.

In cazul in care, ca urmare a verificarilor, se constata ca prestatorul nu respecta obligatiile
contractuale ori existd riscuri pentru sindtatea beneficiarilor, personalul desemnat de institufia de

invitimant are dreptul de a sista imediat distribuirea hranei.



7. Distributia alimentelor si personalul implicat

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor la locul de livrare cu personal propriu, avizat
medical §i echipat corespunzitor, astfel incat sa fie asiguratd respectarea normelor de igiend
sanitar-veterinare.

Distribufia se va face numai de ciitre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Nofiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii §i al ministrului
educatiei, cercetirii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform Hotirarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatafii lucrdtorilor, cu modificérile §i completarile ulterioare.

Fiecare salarlalfpersoana care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine
igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat §i curat. Personalul operatorului
economic care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului i catre prescolari i elevi
va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

8. Ambalare, et:cketare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevdzute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 oct 201 1 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului
European si ale Consiliului si de abrogare a_Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei
90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a_Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CFE si 2008/5/CE ale Comisiet si
a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.
Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele
elemente obligatorii (acolo unde este aplicabil):

a) denumirea plodusulul de exemplu: sandvici cu sunc si rosii, sandvici cu unt, cagcaval si

salata;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii/intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x% cascaval y%;

e) cantitatea netd;

f) data-limitd de consum, sub forma: ,.Expird la data de ...“, cu inscrierea necodificatd a
zilei, lunii si anului; ' '

¢) conditii de depozilta're;

h) o declaratie nutrifionala. '
Etichetarea nutritionald trebuie si confind urmatoarele elemente: valoare ‘energeticd, grasimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionala 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grasimi g, din care

Acizi grasi saturati g
iGlucide__g, din care

iZaharuri g

/\J‘



[Fibre g
Proteine g
Sare g

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formé de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,
lund, an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscripjionarea unor clemente de
avertizare, astfel: ,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

k) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

Pentru produsele care nu sunt considerate ,,produse alimentare preambalate™ se va insoti livrarea

cu un document scris care s cuprindd: denumirea produsulu, substantele alergene si menfiunea
. PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™. . |

Pentru grupele speciale de consumatori (ex. pacwn}‘t cu dlete spec:f ice, a!ergu) pacherele vor fi

inscriptionate obligatoriu cu numele elevului.

VII. Principii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari §i elevi

1. Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanii sau orice alt tip de potentatori de arome si

gust in cazul mAancirurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdtilor de

invatimant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite pregcolarilor si

elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepard aceste

méncdruri nu trebuie sd contind aditivi sau alte substanfe acceptate peste limitele legale.

2 Sarea jodatd utilizata nu trebuie s& contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv intezis.
3. Mancarea livratd trebuie gatitd in. dimineafa zilei In care se serveste, pastrandu-se 1n

condifii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si In conditii igienico-sanitare
si la temperaturi corespunzatoare, conform le gislatiei in vigoare.

4.,  Unitdtile de invafimant au obligativitatea de a pdstra, in conditii de temperaturd
corespunzitoare, timp de 48 de ore, probe din ahmentele servite copiilor (pet. 9 din Anexa 2 la
HG nr. 23/2025).

Avand in vedere obligativitatea unitatii de fnva{imant de a péstra 48 de ore probe din pachetul
alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligaia ca fiecare livrare la
fiecare sediu sa fie insotita de o proba gratuitd a pachetului alimentar.

VIIL Criteriul de atribuire: Cel mai bun raport calitate pref

1. Pretul ofertei: pondere 25%

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scizut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional,
astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

Pretul minim acceptat de autoritatea contractanta este de 13,50 lei fira TV A/suport alimentar.



Ofertele care au preful mai mare de 14,86 lei fard TVA/suport alimentar sau sub 13,50 lei fara
TVA/ suport alimentar vor fi declarate inacceptabile si respinse.

Justificare: Pentru a se asigura eficienta utilizdrii fondurilor publice, autoritatea contractantd a
decis ca ponderea factorului Preful Ofertei sit fie stabilitd la 25%, in conditiile in care punctajului
tehnic i-a fost alocatd o pondere de 75%, intrucét, fiind vorba despre un aspect de importanta
vitala pentru viitorul Roméniei, si anume, educatia copiilor, este imperios necesara asigurarea
unei calitiiti cAt mai ridicate a produselor solicitate. Implicit, prin procentul alocat, se sugereaza
participantilor la procedura ca, performantele tehnice primeazé, Autoritatea Contractanta dorind
si achizitioneze maximul posibil, din punci de vedere tehnic.

2. Valoarea materiei prime in total costuri: pondere 25%
Algoritm de calcul: Pentru 60% valoare materie prima in total pachet nu se acorda punctaj.
a) Pentru cel mai mai mare procent ofertat se acorda punctajul maxim alocat;
b) Pentru celelalte procente ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional, astfel:
P(n) = (Procent n / Procent maxim ofertat) x punctaj maxim alocat,
Pentru un procent mai mic de 60%, oferta este respinsa ca inacceptabila.

Ofertantul va justifica in propunerea tehnici ponderea materiei_prime in _pretul total al
unui.meniu complet.

Justificare: Materia prima este esentiala pentru calitatea si siguranta alimentelor oferite in cadrul
programului ,,Masa Sanatoa&.e.” O proportie ridicatd a valorii materiei prime in totalul costurilor
poate indica un accent pe ingrediente de calitate superioard, ceca ce este direct corelat cu
sanatatea si satisfactia beneficiarilor. Scopul proiectului este de a oferi mese sandtoase si
nutntm. ceea ce presupune utilizarea de materii prime proaspete, naturale, si preferabil
provenite din surse sustenabile sau locale. Prin utilizarea acestui criteriu, se incurajeazi
furnizorii si investeascd mai mult in ingrediente de calitate decét in alte componente ale ofertei
(de exemplu, loglstlca sau ambalare). Furnizorii care economisesc excesiv la materia primd ar
putea compromltc, calitatea raeselor furnizate. Evaluand proportia materiei prime din costuri,
autoritatea contractantii poate descuraja astfel de practici.

3. Cea mai scurtd distantd de la locul de productie la locul de consum: pondere 30%

Algoritm de calcul: ; : -

a) Pentru Cea mai scurta distanta de la locul de producfie la locul de consum se acordq punctajul
maxim alocat - 30 puncte .

b) Pentru celelalte distante punctajul D(n) se Cdlculeazﬁ proportlonal astfel

D(n)=(Distanta minim ofertata/Distanta n) x punctajul maxim acordat.

Se va da o declaratie de la ofertant din care si reiasa locul de productie insotitd de

documente justificative.

Justificare: este un criteriu ,,verde” si se justifica prin faptul ci aplicarea acestuia reduce emisiile
de carbon, stimuleaza economia locala prin sustinerea afacerilor mici si mijlocii si crearea de
locuri de munci, produsele pot fi livrate mai rapid si mai eficient si reduce costurile asociate cu
transportul, reducerea distanfei poate reduce riscul de Intérzieri si probleme in lanful de
aprovizionare, precum si riscul de deteriorare a produselor fn timpul transportului. Distanta



scurtd intre locul de productie si locul de consum asigurd o- livrare rapidd, ceea ce contribuie
direct la mentinerea prospetimii produselor alimentare. Se reduce de asemenea, probabilitatea ca
mesele furnizate si nu ajung la timp sau in conditii optime. Produsele care parcurg distante mai
mici au un risc redus de.deteriorare sau pierdere a calitdfii nutritive. Prin acest criteriu,
autoritatea contractantd prioritizeazi prospetimea, calitatea, sustenabilitatea si eficienta
economici, toate fiind critice pentru succesul unui program dedicat alimentafiei sanatoase.

4. Numdr de persoane propuse pentru derularea contractului, implicate in producere si
distributie: pondere 10%

Algoritm de calcul:

Numirul minim de personal acceptat este de 2 persoane si numarul maxim de persoane acceptat

este 4 persoane. -
- Pentru numirul cel mai mare de personal ofertat se acordd punctajul maxim, respectiv 10

puncte; :
- Pentru alt numar de persoane decat cel maxim ofertat puncta_]ul se acordd aplicandu-se
urmétoarea formula: Npersoane = (Np/Npmax)x10
Unde:
Np - reprezintd numarul de persoane ofertat
Npmax- reprezintd numirul cel mai mare de persoane ofertat (maxim 4 persoane).

Ofertantul va depune Declaratie privind _persoanele direct implicate in indeplinirea
contractului (Formular 9);

Pentru un nr. de persoane mai mic de 2, oferta este respinsa ca inacceptabila.

Se vor ataga urmitoarele documente justificative pentru personalul propus: extras din
Revisal, certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetdrii §i tineretului nr.
1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificarile
si completédrile ulterioare, si fisi de aptitudini specifice activitdtii desfisurate, conform
Hotirdrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si

completarile ulterioare.

v A

fumﬂcare Un numar adecvat de persoane implicate in derularea contractului garanteaza ci
activitdfile necesare, cum ar fi prepararea, ambalarea, transportul si distributia meselor, se vor
desfasura in conditii optime si in termenele stabilite. De asemenea, un personal suficient si
calificat permite respectarea standardelor de igiend, calitate §i siguranta alimentard impuse
pentru 0 masi sdnitoasd. Mai multe persoane implicate pot insemna un control mai riguros al
calitatii produselor livrate. Mai mult decdt atdt, un numar mai mare de persoane oferd
flexibilitate in cazul absentelor sau situatiilor neprevizute, reducand riscul de intrerupere a
serviciului, Astfel, criteriul este relevant deoarece asigurd indeplinirea corespunzitoare a
obligatiilor contractuale. sprijind livrarea de servicii de calitate si minimizeaza riscurile
operationale legate de resursa umana.

5. Utilizarea vehiculelor comerciale cu emisii reduse de poluanti ‘atmosferici: pondere 10%

Algoritm de calcul:
a) Se acorda punctaj maxim pentru \fehlcule electrice si hybrid utilizate permu realizarea




contractului.

b) Pentru vehiculele cuw norma de poluare EURO. 6 utilizate: pentru realizarea -contractului se
acorda 5 puncte..

Se va da ataga cartea maginii din care sd reiasa tipul de vehicul / norma de poluare si faptul ci
este echipat §i dotat corespunzitor pentru transportul hranei, pentru mdrfurile perisabile,
autorizat In acest sens, 1n copie lizibila cu mentiunea “conform cu originalul”.

Justificare: Prin includerea criteriului de utilizare a vehiculelor comerciale cu emisii reduse,
autoritatea contractantd promoveazi o abordare sustenabild si responsabild a transportului. Acest
lucru contribuie la protectia mediului, sinatatea publica si imaginea pozitiva a proiectului, fiind
in deplind armonie cu obiectivele generale ale Programului ,Masa Sinitoasd”. Vehiculele
electrice, hibride sau cele care folosesc cele mai recente standarde de emisii, reduc considerabil
emisiile de gaze cu efect de serd si poluantii care afecteazi calitatea aerului. Alegerea acestora
contribuie direct la diminuarea impactului asupra mediului, sprijinind eforturile globale pentru
combaterea schimbdrilor climatice. Totodata utilizarea vehiculelor cu emisii reduse de gaze este
in deplind armonie cu obiectivele de sdndtate publicd ale proiectului. Poluantii atmosferici emisi
de vehiculele conventionale sunt principalii factori care contribuie la probleme respiratorii si
cardiovasculare, in special asupra persoanelor vulnerabile, printre care se numdra gi copiii.

IX Instructmm pentru modul de elaborare a afertea’or .

Ofertantul elaboreazd oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire §i mdz::a
motivat, in cuprinsul acesteia care informatii din propunerea tehnicd gi/sau din propunerea
financiard sunt confidentiale, clasificate sau sunt protejate de un drept de proprictate
intelectuald, in baza legislatiei aplicabile (Formular 11).

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din pu}'gctu! de vedere al continutului, pe toatd perioada
de valabilitate stabilitd de cdtre autoritatea contractantd si trebuie sd fie semnatd §i stampilatd
pe fiecare pagind, pe propria rdspundere, de cdtre ofertant sau de cdire o persoand
imputernicitd legal de acesta.

Prestatorul are obligatia de a depune oferta in forma stabilitd in documentafia de atribuire, la
adresa §i pdnd la data si ora limitd pentru depunere, stabilite in anunful de participare
simplificat, si isi asumd riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forfa majord.

Oferta va fi depusd intr-un singur exemplar original la sediul Comunei Ghidigeni si va fi insotitd
de Scrisoarea de inaintare — Formular 1. _

Ofertantul va constitui garantia de participare in cuantum de 21.530,80 lei, conform art. 35 alin.
3 lit. a din HG 395/2016, actualizatd, reprezentdnd maxim 1% din valoarea estimatd a
contractului. Garantia trebuie sd_fie irevocabild. Perioada de valabilitate a garantiei de
participare este de 60 de zile de la data limitd de depunere a ofertelor.

Ofertantii depun obligatoriu urmiltoarele documente:

1. Documente de calificare:. :
- Dovada constituirii garantiei de participare. Contul Autoritdfii contractante pe care il va

utiliza Operatorul economic in cazul in care va constitui Garanfia de participare prin virament
bancar este RO 28. TREZ 3075 006XAX000H4 deschis la Trezoreria Municipiului Tecuci,
titular de cont: Comuna Ghidigeni, CIF 3655897,

- Imputernicire-(Formularul 2);




- Declaratie privind eligibilitatea (Formular 3);

- Declaratie pr:vmd evitarea conflictului de interese potrivit art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016

(Formular 4);

- Declaratia privind neincadrarea in situatiile prevdzute la art. 165 §i art. 167 din Legea nr.

98/2016 (Formular 5);

- Declaratie privind respectarea legislatiei privind condifiile de medi, social §i cu privire la

relatiile de muncd pe toatd durata de indeplinire a contractului de servicii (Formular 8);

- Declaratie GDPR (Formular 10),;

- Declaratie privind partea/pdrtile din contract care sunt indeplinite de subcontractanfi §i

specializarea acestora (Formular 11);

- Declaratie privind partea/ pdrfile din PROPUNEREA TEHNICA si FINANCIARA care au

caracter confidential (Formular 12);

- Declaratie privind acceptarea modelului de contract / propunerz de modificari (Formular 14);

- Formular de contract - draft (Formular 15),

- Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ojertanmlw in copie lizibild cu

mentiunea “conform cu originalul ”;

- Certificat constatator emis de Of‘ ciul Registrului Comerfului in copie l:z;bxia cu menpunea
“conform cu originalul ”, valabil la data depunerii;

- Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de

conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de

reprezentare, de decizie sau de confrol in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul

constatator emis de ONRC;

- Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale cdtre bugetul de stat, eliberat de cdtre

Directiile ANAF fteritoriale, din care sd reiasd cd ofertantul nu inregistreazd debite scadente

lunii anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild

cu menfiunea "conform cu originalul” si trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor.

Pentru sediile secundare/punctele de lucru, o declaratie pe propria raspundere privind

indeplinirea obligatiilor de platd a impozitelor, taxelor sau contributiilor la bugetul general

consolidat datorate,

- Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, ehbera! de cdtre

Directiile fiscale locale, din care sd reiasd cd ofertantul nu inregistreazd debite scadente lunii

anterioare deschiderii ofertelor. Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibild cu

mentiunea ”conform cu originalul” si trebuie sd fie valabil la data deschiderii ofertelor,

- Ofertantul va prezenta experienfa similara constdnd din 1-3 contracte maxim pe ultimii 3 ani

si PV de receptie, in valoare de minim 2.153.080,26 lei (Formular 13).

- Ofertantul va demonstra cd are implementat standardul de calitate 1SO 22000/2018 sau

echivalent, prin prezentarca, odati cu oferta tehnicd, a unei copii a certificatului, valid, emis de

un organism de certificarca acreditat. Solicitarea acestui standard. din punctul de vedere al

autoritdtii contractante, demonstreazd cd operatorul economic aplicd proceduri riguroase de

control al riscurilor si respectd cerinfele legislative si de reglementare relevante in domeniul

siguranfei alimentare. Cerinfa garanteazd cd operatorul economic implementeazd un sistem

preventiv, minimizdnd riscurile de contaminare a alimentelor i protejand sandtatea

consumatorilor. Un sistem certificat conferd autoritdfii contractante increderea cd ofertantul Tsi

desfasoard activitatea conform celor mai bune practici din domeniu. Aceastd cerintd coniribuie

la realizarea unui proces de achizifie publicd eficient §i responsabil, protejdnd sdndtatea

consumatorilor si resursele alocate contractului;



- Autorizatie de inregisirare sanitar-veterinard §i pentru siguranfa alimentelor, emisad de
ANSVSA, in copie lizibild cu menfiunea “conform cu originalul” din care sd reiasd autorizarea
desfasurdrii activitdtii de catering;

- Autorizafia sanitard a fiecdarui mijfloc de transport produse alimentare, ce va fi folosit, conform
art. 43 din Ordin 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia,
prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea alimentelor, actualizat;

- Contractul de prestdri servicii dezinfectie, dezinsectie si deratizare a mijloacelor de transport
ce vor fi folosite sau altd dovada din care sd reiasd cd pentru acestea sunt efectuate operatiunile
menfionate (DDD).

2. Propunerea tehnicd — Formular 6
Va fi elaboratd in concordanta cu cerinfele cuprinse in caietul de sarcini, in asa fel incdt sa
asigure furnizarea tuturor informatiilor necesare evaludrii tehnice,

3. Graficul de livrare cu prezentarea_traseelor, cu respectarea intervalului orar_de livrare,

precum si_alocarea mijloacelor de transport de care dispune in vederea indeplinirii in_bune

conditii a obligatiilor contractuale;

4. Oferta ﬁnanéigm" (Formular 7) + Oferta financiari detaliati (Anexa la Formular 7)s

CONSIDERATI PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

o Ofertantul va elabora propunerea tehnicd ca formular distinct astfel incdt sd poald fi realizatd
corespondenfa dintre cerintele solicitate si cele ofertate. Propunerea tehnicd va fi elaboratd in
mod obligatoriu cu respectarea datelor 5i condifiilor din prezentul Caiet de sarcini astfel incat
sd permitd identificarea cu usurin{d a corespondenfei cu specificafiile tehnice si respectiv.cu
cerinfele aferente criteriilor de calificare; - -

e Ofertantul trebuie si. dovedeascd Japtul cd dispune de capacitatea fehmca prin utilaje
specializate pentru desﬁi_s‘urarea exclusivd a activitdtii de catering si personalul calificat pentru
Sfurnizarea simultand a unui numar de maxim 947 de portii zilnice;

e Ofertantul va depune o Declaratic pe proprie rdspundere semnatd de reprezentantul legal sau
de un- imputernicit al acestuia privind utilajele, instalafiile, echipamentele direct implicate in
activitatea de producere a hranei, precum si o listd cu acestea;

e Oferia are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada
de valabilitate, : ;

e Propunerea lehnicd se va redacta in limba romdnd, va fi semnald, stampilatd de
reprezentantul legal si va avea un caracter ferm §i obligatoriu din punct de vedere a
continutului, pe toatd perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractantd,

e Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedurd;

o Propunerea tehnicd se elaboreazd in concordantd cu cerinfele cuprinse in caietul de sarcini, in
asa fel incdt sa asigure furnizared tuturor informatiilor necesare evaludrii tehnice.
CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE:

o Propunerea financiard va fi intocmitd conform Oferta financiard (Formular 6) + Oferia
financiard detaliatd (Anexa 7) §i trebuie sd fie corelatd cu elementele propw;em tehnice §i

respectiv cu cerinfele specificate in caietul de sarcini;



IH

o In preful unitar ofertat vor Ji cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor
operafiunilor menfionate in caietul de sarcini (cost produs, ambalaj, transport);
e Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei, fird TVA,
mmai 021 Ap1185 2orimolo. for nmnts] . Jimn anmb /Ln_fﬂ_»b;] 0 pwodss) £330 TN s somsnnn vil AR
pe toatd perioada deruldrii contractului,
e In cazul in care oferta nu respectd cerinfele prevazute in documentatia de atribuire, comisia
are dreptul de a o respinge;
o Tariful — preful unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald rdmdne ferm pe toatd
perioada deruldrii contractului de furnizare;
e Achizitorul are dreptul de a modifica numdrul de portii, in raport cu numdrul beneficiarilor
prezenfi-in cadrul unitdfii scolare, pe durata deruldrii contractului, fard modificarea tarifului
(prefului) unitar, . ,
¢ Propunerea financiard va include informafii/declaratii privind asumarea conditiilor i
termenelor de platd (termen, modalitate de platd, conditii de platd, penalitdfi);
e Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incdt aceasta sd furnizeze toate informatiile
solicitate cu: privire la pret precum i alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica;
e In cazul in care preful, inclusiv propunerea financiard, depdseste valoarea estimatd
comunicald prin anunful de participare, oferta va fi consideratd inacceptabild.
Ofertantul va_avea obligatia_sd prezinte o_defalcare a_costurilor .per portie, pe urmdtoarele
categorii: :

a. Materie primad,

b. Prepararea hranei;

¢. Distribufie.

Ofe: tantul va fine cont la Jormularea propuneru | financiare de faptul cd masa pc zi este in limita
valorii maxime de 1 4, 86 lei/beneficiar, la care se adaugd TVA.

In cazul in care doud sau mai multe oferte sunt situate pe primul loc, autoritatea contractantd
solicitd r)ferran,ufw 0 noud propunere financiard, iar contractil va fi atribuit ofertantului a
clrui noud propunere fmancrma are preful cel mai scizut, respectind conditiile previzute in
prezentul Caiet de sarcini.,

CAZURI DE RESPINGERE A OFERTELOR: conform pct. (2) al Sectiunii 2.2 Deschiderea
si evaluarea ofertelor din Anexa Procedurd simplificatd proprie la HCL nr. 18/18.03.2025.

INFORMATII PRIVIND CONTRACTUL DE SERVICII DE CATERING

- Awutoritatea contractantd va incheia contractul de achizifie/acordul-cadru cu ofertantul
desemnat cagtigdtor tindnd cont de prevederile Sectiunii 2.3 (2) din Procedura simplificatd
proprie aprobatd prin HCL nr. 18/18.03.2025.

Ofertantul desemnat cdstigdtor se va prezenta in termenul mc{zcat in comunicarea rezultatulul.
Dacd termenul a expiral iar ofertantul desemnat cdstigator nu s-a prezental pentru semnared
contractului, situatia va fi asimilatd refuzului de a semna contractul, iar Autorilatea
conlractantd vy refine in favoarea sa garanfia de participare.



- Ofertantul va constitui in termen de 5 zile lucrdtoare de la semnarea contractului, garantia de
bund execufie in cuantum de 5% din valoarea ofertei fard TVA, care se va constitui conform art.
154 alin. 4 din Legea nr. 98/2016 privind achizifiile publice, cu modificdrile si completdrile
ulterioare.

CLAUZA SUSPENSIVA

Avadnd in vedere cd sursa de finanfare a prezentei achizifii este bugetul de stat in conformitate cu
prevederile HG nr. 1171/2025 §i cd in lipsa acestei finanfdri nu existd posibilitatea susfinerii
acestor cheltuieli din veniturile proprii ale bugetului local al comunei Ghidigeni, societdile
comerciale participante la aceastd procedurd isi vor asuma, prin insugirea clauzelor
contractuale, rezilierea contractului la simpla notificare a autoritdfii contractante, in situatia in
care ﬁnan;dr‘ea de la bugetul de stat va fi anulatd.

Compartiment investitii si achizifii publice,
Medeleanu Gina-Loredana



